/gestau’zant & Cafe Wyt()’zv
Afen

Retter ﬁa det Klassiske kokken

Ve /y'e’zte/igt velkomne hos
Charlotte & Dennis
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/Qestau’zant & Gafe /}//yto’zv /4ﬁen
Velkomstdrink Musets Ckampagne

[Cava K. 65, } En ﬂot 0g [ys gg[c[en
[/4/9(3’10[ a la Charlotte K. 65, } fawe samt ]LUSA

ve/q/%a[ancef‘zet 0g

blod ﬁugt’zig.
[/g’zusc/letta med tomat, pesto og ost K. 29, J g/CIS 25, = / J (7- 495, -

[ﬁ&acll)akke med [yst og mokt brod K. 29, } ,l/t nter sa[at
Salater

[%_qto’ws Caesa’z sa[at mec[ Ly/[ing, é’z@o[c’zoutons 0g parmesan J(’z 98, }

(f,bagens suppe K. 79, :

: 2 yettex jz-tsk

(Ovnéagt coutgette mec[ /wiclvinstisotto JG 89, -

b : Lakseroulade
Lakseroulade med dild creme, avokad zefer K. 89,-
oo I Sevveret med dild creme,

ﬂ.iske /zovec{’zette’z

(g’zi[[et Laks seweret med K. 179, ) _He[[e]q Sk

pasta, grontsager og hollandaise sauce

(qu//eﬁsk sewetel med K. 189, A

/Lvic[/ggssmm, grwontsager og ka’ztoﬂe’z

2 S/ags zevet ost, éaéy sa/at,
/lje’zte sa[at, revel wc/éec/e,

cesam fz@ 0g [)a/asamico

K. 98, -

avokado 0g tejer

.S)e’zve’zet mec{
Avicl[gssnwfz, guontsager

0g ka?ztoﬂe’z

Vi anbefaler en super Chardonnay fra Castello Banfi i Italien. -/(% 259 -
Castello Banfi er absolut et af Italiens forende og mest pres- T
tigepraegede vinhuse. Castello Banfi er karet som “Bedste ital-

ienske vineri” tolv gange péa sytten ar. Vinen er produceret af

100% Chardonnay druer og har veeret lagret pa egetraesfade

5-6 maneder. Det er en elegant hvidvin med flot lys gul farve,

intens frugtig duft med et strejf af krydret vanilje, delikat, fyl-

dig, men samtidig blod frugtsmag samt en blid og behagelig

eftersmag. W =
1. 395, -

/VZL{ [)eta[ing mea’ c{anske e[[e& ua[en/anc[ske k’zec{itko’zt pd[aegges ge



/Qestau’zant & Cafe /Myto’zv /4ﬁen
Kod hoveduetter 9 votter J( " 6[ ‘

(_/Jakke[mf seweret med K. 149, A

blode /@g, spej[aeg, skysovs og ka’ztoﬂe& Ca’zp Cl;[(; mec{ P esto,

- \ twoffelolie 0q revet
j[aeskesteg sewetet med K. 149, - [7[ g
wdkal, skysovs og hvide kaztofler paiumesan

( Stegt flaesk t med A : :

eq ][Zc%s sewvetet me | | . 149, g’a [[6 / }QL éeye
wc[éec[e’z, grov sennep, pe’zSL//esovs og hvide ka’ztoﬂe’z S’ C[

- N ewveret med giontsaget,
Brown _Ale mazineret svinemarbrad svebt i bacon K. 159, - g g
serveret med ovnéagte ka’ztoﬂe’z og kivsebaensauce éea’mais esauce og

[ X, y/[ingeb’zyst sewezet med K. 159, A ovnéagte ka’zto el
eﬁe’zd&ets stegte grontsager og pasta

; / Ki. 259, -
Wienerschnitzel seweret med K. 179, -
skysovs 0g stegte ka’ztoﬂe’z . [ L

- o /_g’lmsse’zet ammes CU’IA
j’zamk A@f seweret mecl J(’z 189, - S esveret me C{
gron sa[at, /wic[[agssmm 0g pommes ﬁites : .

) . sauteret spinat, pe’zsz// -
g’zi[/et ’Qiéeye seweret med K. 209, -

’zoclspu’zé, sauce g/ace 0g
ovnbagte ka’ztaﬂze’z

K. 179, -

guontsager, éea’maisesauce og ovnéagte ka’ztoﬂe’z

Ost

J

[7’zithestegt Camembert med solbzer sy[tet@j . 79, -

—

J(,L 15 } Vi anbefaler en flaske Belnero
fra Castello Banfi i Italien. Det er

{3 slags oste seweret med [)e/w’zig garnture
en utrolig flot vin med en intens
dybraod farve og delikat duft af

Desseiter
vanilje, tobak og kaffe samt not-

panc[ekage’z sewezet med vanilleis og ﬁugte’z K. 69, - er af kirsebeer og svesker, fyldig,
\ “ men samtidig blod og behagelig
K. 69 ARl rugtsmag med et velafbal-

\/4P/9 le crumble med vanillei anceret tanninindhold samt en

r Wl /ang og harmonisk eftersmag.
Créme Buulée K. 69,- Kr. 395,-

/[/ed beta[ing mecl c{anske e[/e’t ua[en/andske k’zec{itko’zt pd[aegges gebyt.
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