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New Lealand Sya{aﬁika T ysHanc[ 7&(mk’zig %anhig Yralien Yralien

Chile

Yralien

Restawrant & Ca][e Wyto’w Drikkemenu

Veelkomstdzink

(/_g’zut @/Lampagne /4ya[a J(& 98, - / 498, )

(Cava Bt K. 80,/ 298,-)
(J(m . J(w ,Qoya/ _/(’z 80, - /90,—)

(Wa&tini ; Campa’zi . Campa’zi Soda K. 80, - / 90,—)
/4 e’zo/ a /a C/Lm/otte ./(’z 88, -
&

(Banﬁ Le Rime C/la&clonnay Pinot g&igio Jéz 95, - / 349, - A

Vinen ex pzoduee!et a][70% C/zmdonnay 0g 30% Pinot g’zigio duwer. Det ex en vin med
en ﬂot gu/ gon f;nve samt en e/egant og Aa‘zmonisk duﬁ, ﬁt&/c, fy[dig og /gqig ﬁugtsmag
samt en gon[ balance mellem ﬁugt 0g syte.

.

(/ganﬁ Fontanclle C/ta’zdonnay K. 599, )
Vinen ex pzoduce’zet a][ 100% Clza‘zc[ormay dzuez og lLa’z veeret [agzet pa egetmsfaa[e 5-6
maneder. Det et en e/egant hvidvin med ﬂot /gs gu/ }l;nve, (ntens ﬁugtig (ILE/Q med et st’zq'}[
af Lzydzet van[ﬁe, delikat, _/@/J[g, men mmt[d[g blod ﬁugtsmag samt en blid og lle/mge/[g

ejtersmaq. J

(g{). Mowreau Chablis K. 399, )

Vinen ex pwclucetet af 100% C/tau[onnay duier. Det et en ﬂot hvidvin med en Klax gy/clen

ﬂz'zve, delikat o0g cremet JL{}Q med e/egante notet a_)[ chsotiske ﬁugte’z, fusﬁ og spmc[ smag a_}[
c{twsﬁugte’z og ﬁiske hasselnodder samt en /ang og [)e/zage/ig qﬁe’zsmaq.

.

. J/

(Sancewe, Iang/ois—eltateau J(’z 399,—\

Vinen ex ﬁermti//et 100 pet. pa dien sauvignon blane ﬁa matker vest foz Loize ﬂoden
UAzz{ezglunzlen het v kalksten, hvilket glver wene og spwde vine. gaezingen og /ag’z[ng—

sprocessen f;nega'z udelikkende pa YUSQQ[ staltanke. Iys og Klewr vin med et svagt gwn/igt
\ skeer. ,Wleget aromatisk iduﬁen. Toutrinsvis lys fuu t oq cituus.

(R, ies/[ng gpdt/ese, Thanisch, Mosel K. 349, - A
100% ,?[es/[ng ﬁa en af T ysk/ands bedste p’zoc[ucente’z, Thanisch. Vinen hat en intens c[uﬁ
af hvide blomster og ﬁugt. .S)magen et meget m[/d, g og smlme/[u/d.

.

J/

(C/La’zclormag / Semillon, Petit- Rozier _/(’L 349, -

/]/inen et ﬁemti[/et af 60 pct. semi//on 0g 40 pct. c/lawlmmay, som /la’z /agzet Ao’ztva&igt
pa staltank. %ezvec{ opnas fu/c{ ﬁu.gta’zoma 0g en e/egant /et/zet[. Fawen et gy/zlen og
Um. zbuﬁe’z eksotisk af gmpeﬁugt, Aonning og /Lvic[e mm%[omstel. Smagen ltaz en

\ chavmerende éugtmclme 0q qoc[ ﬁusUlec[
(.S)auvignon /fg/anc, SO HO Wlne’zy _/(’z 349, - A

100 pet. sauvignon blanc-vin ﬁa unge stokke i Waitau matken i Wa’t/bomugﬁ Met az-
Aejdes de ﬁkuse’tet pa at sikee f;/ugten optima[ modning gennem oget so[dispane’zing hla.
fje’mes ove’z}[Zm[ige vinblade ﬁa p[anteme ﬁn at sike vawme til dwene. Klax st’zdgylalen
\ fa'zve med et let gwn/igt skaer. Dufter matkant af guees. stikkelsheer og cit’zusﬁwt. J

(Los Tilos .S)auvignon Blane K. 349, - )

Vinen ex p’wducezet af 100% S)auvignon Blane dwier. Vinen har en smuk fa’zve med en
Aomp/eks duﬁ af g’zapef;zugt, nekta’zine’z og fe‘zs/(en samt en ﬁﬂk og Stimu/ezenc[e k’zgdzet

eftersmag.

.

. J/

Banﬁ Centine Kosé Jéz 95, - / 349, -

/I/inen et p’zot}[uce’zet a][ .S)angiouese, Wez[ot og Ca/)e*met .S]auvignon leez. :bet et en
/za’zmoni&‘k xosévin med intens pink fawe, ﬁmk Juﬁ a][ l)aez, Jej[ig ﬁugt’zig, spmd og ve[—
stuktureret smag samt en blid og be/zage[[g eﬁetsmag.
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( B . . )
/ganﬁ CO[—C[L-S&SSO Ca[;e’met Sauwgnon ,/(& 93, - / 349, -
Vinen ex moduce’zet a_}[ 70% Cabewnet .S)auvignon 09 30% .S)angiovese dwier. Den har en
ﬂot intens whinwod f;live 0g en dej/ig ﬁtsk dufz af modne ﬁugte’z og et st’zq)[ af klyddezie’z‘
Det et en be/mge[ig vin med en ut’zo/ig blod og ﬁugtu'g smag samt en goa[ og /ang ﬁnish

. J
(ﬁanﬁ Chianti Classico D.O.C. g K. 399, - A
/Vinen et /Lovealsage/igt p!oduce!et af ~Sjangiovese d’tue’z (85- 90%}. %et eren e/egant vin
med ntens zul)inmc[ falve, delikat og komp[e/(s duﬁ a][ M.a. Ai’zsel)aez og Z)[omme’z med et
sttqfaf k’zyddetie’z og [(m[e’z, }Cus% og Ve/aﬂ)a/ancezet ﬁugtsmag samt en /ang og Aellage/ig

ejtersmaq. J

(ﬂanﬁ Baunello di Montaleino 2007 K. 599, - A

Vinen ex pzoduce!et a][ 100% Sangiovese duer. 90% af vinen hat vaeet [agzet { 24 maneder
pa f;/anske egetzaes][ade. gn utzo/ig e/egant vin med intens dybmd ﬁnve samt en Lomp[eks,
ﬁ[sk Juﬁ a_/[ blommes, kizsehaer, solbz: og hindbzer, med et stzel/ a_/[ chokolade, tobak,

vanilie og lakuids. y,

(ﬂmatone, _7 ezza _/G 499, - )

_7all/en et mﬂ‘zke’zﬂd og tact. 256 Hassiske aromaer af m@‘zk cltoka/ade, korgﬁtezede ki‘tse-
beex, lakiids, tobak og vam’é’e traeder v[%e[ig ﬁem ( o[bﬂen. J smagen ﬁi’z man en solid

portion ﬁugtsadme 0g vawme, men trods /wj koncentration ev vinen e/egant og en stot

\ ngcle[se at dyikke. y,

(Ch. La Croix Chantecaille St Emillion gumd Cu K. 399, - A

%‘zuep/anteme [)eaz/)ejdes som pa de helt store Cou Classé slotte, sa udelukkende de bedste

og modne duwer sikres i den ende/[g lﬂlanc[ing. 12 maneders /ag’zing pa ﬁanske egefade.

Moden ﬁnve med anelse aj, [ys otange kant. $Lﬁen et intens med moden ﬁugt og lide ﬁzd
J/

.
( Dinot Wo[&, ’l/c[p, La Cour des Dames K. 349, - A
Relativ motk ﬂl’zve foz en Pinot Noix. Intens naese med noter a_}[ hindbzer, ibs og joldbaer‘z.
Vinen ex mild, blod og saﬁ[g og lide ¢ stil med en Cote de Beaune. En meget e/egant og
ve[aj%a/ance’zet Pinot Not.

J

\

(co’zeto, Lissabon K. 299, - )
Coreto Tinto et lavet pa dwene Tinta Roviz (20%), _70u2[ga Nacional (20%) Caste-
[ao (2()96) Ca/adoc [20%) /4/[cante /_gouc/let (15%) og Pinot Noix (5%). j./ot ’Lu[oinma/
g[ansﬁ;[d ][mve ( g[asset. ‘%Lﬁen meget a’mmatisk S)magen et tm/ /La[utm, met{ en pan

\ é/c[e goa[ (Jwesm[me 0g meget a}czum{et eﬁe’zsm@. En /lat a/s[dig mdvin. )

(Cape Qbocto’z, gaou’meys 5ncl, Stellenbosch _/(»L 399, - )

~gmage’z som de stove gmnd Cuu vine ﬁa Bordeaux. Kun ﬁemti[/et 8 faa’e a_}[ denne supet
Ca[)e’met Sauvignon. 18 ma”nez{ez pd smdﬁamkefade. ”Cape ibocto’t : et en vind, som
kommet j‘;a havet 0g guver kﬂ[ige buiser ind over matkewne. Det ex essentielt i vazme om-
%Je’z som SL/@)Q[Aa. Motk og teet fawe. Stor intens duft af k’zq(l;a[e'zi og tode modne Z)%

(:Zinfancle[, j.emptation, Alexander /l/a/[ey /Vineyaw[_s/@, 399, - )
Tt og mmk ( ﬁnven. S)aﬁig vin met{ o{uﬁ a][jowﬂ;zz, l)/omme, c/wko[ac{e, appe[sinska/
og lidt chazmerende Vamﬁe ﬁa ][aalet. Smag et blid og dog et f_;//a{tg Len j;llsk og potent stil
med et ]g)‘g/czis/mm[e st’zejf af pe[aet.

J

|\
(los j-i/os Cabenet Sauvignon JG 349, - A

Vinen ex p‘zoduce‘zet af 85% Cabewnet S)augvignon c[wez. Vinen ex ska[nf pa ngg’zuna/
af Chiles gam/e tuaditionet f;)’z vinﬁemsti//ing ti//ige med landets ﬁem’zagem[e natur skabte
Jorhold

. J/

/Ved [)eta/[ng mec[ c[anske e//e’z uc[en[anc[ske k&ec[itko’zt pd/aegges ge[)y*z.
When paying with a Dansih 01 a fo’zeign credit card theve is an additional fée.



(C)a’z[sée’zg][ac[g/QS c/ ,/40 c[ JG 54, - / 84
(Calsherg fadol 1885 25 el / 40 K. 62,- / 92
(i&éo‘zg Gu/c[@/ (yu/e@/ j[ac[@/ 25! //40 el K. 62,- / 92

s (,S?p[’zitus K. 52, -
(Ca’z[sée’zg g[e]l;mtg/ // Poster K. 58,

)

) (Hedvin K. 68, -
) (Bitter K. 42, -
) (Akvavie K. 42,- / 1050,
) (Singlemalt Whiskey Oban . Lagavulin K. 68, -
) (Eldorado 12 ax . 21 ax K. 58,- / 68, -
)

(:7 u/oo‘zg /4/!4’1[71[/6/[_6/ / Classic / Supe& cf[g/d K. 54
(fyacolasen ﬂe*ze vazantes /&mﬂnevs/oy K. 74

7()c[avam{ ( }9 ()stevanc{ me([ [ste’ming // tap water 10, - ) J(‘l 48
Coca—@o/a, Coca-Cola :Ze’zo, Spf‘zite, ,7cmta, Lemon, j-om'c, /4/)
pe/sin Juice,/@y)/e (Quice, Dansk vand & z%msk vand med citius

(7’]7&@/& K. 28, -

— S

((yack Daniels K. 58, -

(Jozisla Coﬁfee . Thench Coﬁfee K. 78, )
(ganﬁ gmppa JG 58, )
Likor K. 48,]

g‘zam/ 77/]a’mie’z, dena[[ctme, Coint%eau, ,/(a/q[ua, ibmm[ouie,
ﬂu[/ey, Ga/vac[os, ﬂmmctto, Piat Solbar & ﬂeef‘z[ng C/lef‘ﬁzy

(777(&&2// V.S. K. 18,
(7/]751%@// 1V.S.0.P. K. 58,-
attell Cotdon Dleu 7. 78, -
(Mietell Cordon B 7
ouworster 1. D. 7. 48, -
(Couvoriar V.S X
ouwoisier 1. S.O.P. 7. 58, -
(Commori US.O.P 7
(C{)uf‘zvoisie’z X.O. K. 78, -
(/gmastaﬁl X.0. J(z 78, -

| A W S N W

z : @
(j ay/o&s Iate /gott/ec[ q/mtage 2007 _/(’z 48, ) ®

JACOBSERN
(7@/0’15 10 po‘zt J(‘z 58, - ) Vibegynder
lige med en
(7/]ec[e>‘zl)uf‘zg Noble Late Mawest K. 48, ) Jaccijsen

Vec[ [oeta/[ng mec[ c{anske e//e’z uc{en/am{ske L’zec[itéo’zt pd[e}egges ge/y’z.
When paying with a Dansih o1 afo’ze[gn credit card thete is an ac[c[iti()na/][ee.
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